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Πέµπτη, 28 Μαΐου 2026 | ∆ηµοτικό Θέατρο Μυτιλήνης

08:30-09:00 Eγγραφές

09:00-09:30 Χαιρετισµοί

09:30-10:00
Juan Antonio Polo Palomino (IOC) Γεωπόνος Μηχανικός µε εξειδίκευση στην Αγρο διατροφική
Οικονοµία, Πολιτική και Κοινωνιολογία από την ETSIAM (Ανώτατη Τεχνική Σχολή Γεωργικής
Μηχανικής) στο Πανεπιστήµιο της Κόρδοβα. Επικεφαλής του τµήµατος ελαιολάδου και περιβάλλοντος
στο ∆ιεθνές Συµβούλιο Ελαιολάδου (IOC)
Το Όραµα του IOC: Ένα Βιώσιµο Μέλλον για τον Παγκόσµιο Τοµέα της Ελιάς

Νικόλαος Ζούρος Καθηγητής Πανεπιστηµίου Αιγαίου, ∆ιευθυντής Μουσείου Φυσικής Ιστο ρίας Απολιθωµένου
∆άσους Λέσβου, Πρόεδρος του Παγκόσµιου ∆ικτύου Γεωπάρκων της UNESCO
Η ελιά στη Λέσβο

10:00-11:30
Ανοιχτή συζήτηση 
«Ελαιόλαδο 2026: Οι Προκλήσεις ∆ηµιουργούν Ευκαιρίες»

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Νίκος Θωµαΐδης  Αναπλ. Πρόεδρος του Συµβουλίου ∆ιοίκησης & Καθηγητής
Αναλυτικής Χηµείας στο Εθνικό και Καποδιστριακό Πανεπιστήµιο Αθηνών

ΣΥΜΜΕΤΕΧΟΝΤΕΣ: 
Juan Antonio Polo Palomino (IOC) Υπεύθυνος Τεχνολογίας Ελαιολάδου και Περιβάλλοντος (IOC)
Juan Antonio Parilla Gonzalez ∆ιδάκτωρ Κοινωνικών και Νοµικών Επιστηµών, Καθηγητής στο Τµήµα
Οικονοµικών του Πανεπιστηµίου της Jaén και ∆ιευθυντής Επιχειρήσεων του Picualia Oleo turismo,
Ισπανία

Πάνος Πανάγος Υπεύθυνος Έργου και Επιστηµονικός Σύµβουλος – Ευρωπαϊκή Επιτροπή, Κοινό
Κέντρο Ερευνών

Παναγιώτης Κατσαβέλλης Γεωπόνος, Πρόεδρος της ∆.Ε. του Περιφερειακού Παραρτή µατος Αιγαίου
του ΓΕΩΤ.Ε.Ε. 

Αντώνης Τιρπιντήρης Επιχειρηµατίας, Ιδρυτής της Sigri Olive Mill και του Οµίλου Falcon Α.Ε.Β.Ε.,
Ελλάδα. Μηχανολόγος και Ηλεκτρολόγος Μηχανικός, ΕΜΠ

Μανώλης Καρπαδάκης Ειδικός στην αλυσίδα αξίας του ελαιολάδου, ειδικός γευσιγνώστης στις
εγκαταστάσεις της ΜΕΛΙΣΣΑ ΚΙΚΙΖΑΣ Α.Β.Ε.Ε. / Εγκαταστάσεις της Terra Creta, Αντιπρόεδρος στο Σύνδεσµο
Εξαγωγέων Κρήτης, Μέλος Συµβουλίου Εµπειρογνωµόνων του IOON

Θεόδωρος Αγγελέλλης Γεωπόνος ΑΠΘ, Επιχειρηµατίας, Cinefytopolis, Ελαιοπαραγωγός στη Μυτιλήνη
& επιστηµονικός συνεργάτης ινστιτούτου εδαφουδατικών πόρων ΕΛΓΟ ∆ΗΜΗΤΡΑ 

11:30-12:00 ∆ιάλειµµα για Καφέ Χορηγία της Ακαδηµίας Μεσογειακής Γαστρονοµίας 

12:00-13:15
ΠΑΝΕΛ I: Προς την Ανθεκτική Ελαιοκαλλιέργεια: Αντιµετώπιση Προκλήσεων και ∆ηµιουργία
Ευκαιριών – Καλλιεργητικές Πρακτικές και Λύσεις Αντιµετώπισης της Κλιµατικής Αλλαγής

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: ∆ρ Βασίλειος Γκισάκης 

Βασίλης Βασιλείου PhD στη Βιοχηµική Φαρµακολογία, Καθηγητής Επιδηµιολογίας στην έδρα «Susan
Dwight Bliss» και πρόεδρος του Τµήµατος Επιστηµών Υγείας του Πανεπιστηµίου Yale, ΗΠΑ
Πράσινη οπτική στο ανθρώπινο εκθεσίωµα: Περιβαλλοντικά φιλικές προσεγγίσεις

∆ρ Βασίλειος Γκισάκης ΚύριοςΕρευνητής, Ινστιτούτο Ελιάς, Υποτροπικών Καλλιεργειών και Αµπελοκαλλιέργειας
(ΙΕΛΥΑ), Τµήµα Ελαιοκαλλιεργειών & Οπωροκηπευτικών, ΕΛΓΟ – ∆ΗΜΗΤΡΑ, Καλαµάτα, Ελλάδα 
Αγροοικολογικές πρακτικές για την ανθεκτικότητα και την αύξηση της προστιθέµενης αξίας στην ελαιο -
καλλιέργεια 

∆ρ Νεκτάριος Ν. Κουργιαλάς Κύριος Ερευνητής, ΕΛΓΟ-∆ΗΜΗΤΡΑ, Ινστιτούτο Ελιάς, Υπο τροπικών
Φυτών και Αµπέλου, Υπεύθυνος Εργαστηρίου Υδατικών Πόρων, Αρδεύσεων και Περιβαλλοντικής
Γεω πληροφορικής, Ελλάδα.
Νέες Προκλήσεις και Καινοτόµες Προσεγγίσεις για τη Βέλτιστη Άρδευση της Ελιάς στην Ελλάδα

Juan Manuel Martin-Garcia Καθηγητής στο Τµήµα Εδαφολογίας και Αγροτικής Χηµείας, Πανεπιστήµιο
της Γρανάδας, Ισπανία

Hydroinfiltrator: Συλλογή Επιφανειακών Υδάτων και Βελτιστοποίηση Άρδευσης για την Αύξηση της
Ανθεκτικότητας στην Ξηρασία για τους Ελαιώνες της Μεσογείου

Πάνος Πανάγος Υπεύθυνος Έργου και Επιστηµονικός Σύµβουλος – Ευρωπαϊκή Επιτροπή, Κοινό Κέντρο Ερευνών
Ολοκληρωµένες Εκτιµήσεις Υγείας Εδάφους στην ΕΕ για Βιώσιµο Μέλλον στα Συστήµατα Ελαιοκαλλιέργειας 

13:10-14:00
ΠΑΝΕΛ II: ∆ηµιουργία Ταυτότητας κατά µήκος της Αλυσίδας Αξίας: «Από τον Ελαιώνα στον
Παγκόσµιο Χάρτη: Η νέα ιστορία του Ελαιολάδου» 

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Μανώλης Καρπαδάκης

Μανώλης Καρπαδάκης Ειδικός στην αλυσίδα αξίας του ελαιολάδου, ειδικός γευσιγνώστης στις εγκα-
ταστάσεις της ΜΕΛΙΣΣΑ ΚΙΚΙΖΑΣ Α.Β.Ε.Ε. / Εγκαταστάσεις της Terra Creta. Αντιπρόεδρος στο Σύνδεσµο
Εξαγωγέων Κρήτης, Μέλος Συµβουλίου Εµπειρογνωµόνων του IOON
Η ποιότητα στο Ελαιόλαδο δεν αρκεί: Μετατρέποντας τις Βασικές Αξίες σε Εµπορική Επιτυχία

Dr Juan Antonio Parilla Gonzalez ∆ιδάκτωρ Κοινωνικών και Νοµικών Επιστηµών, Καθηγητής στο Τµήµα
Οικονοµικών του Πανεπιστηµίου της Jaén και ∆ιευθυντής Επιχειρήσεων του Picualia Oleoturismo, Ισπανία
Ελαιόλαδο: Προστιθέµενη Αξία µέσω Τουρισµού και Γαστρονοµίας

Roberta Garibaldi Καθηγήτρια στο Πανεπιστήµιο του Μπέργκαµο (τµήµα Οικονοµικών και ∆ιοίκησης
Επιχειρήσεων), Πρόεδρος της Ιταλικής Ένωσης Γαστρονοµικού Τουρισµού. 
Ελαιόλαδο και τουρισµός: Μια ανάλυση της διεθνούς ζήτησης

14:00-14:30 Γεύµα  Χορηγία της Ακαδηµίας Μεσογειακής Γαστρονοµίας 

14:30-15:30
ΠΑΝΕΛ III: ΕΛΑΙΟΛΑ∆Ο - ΥΓΕΙΑ, ΙΑΤΡΙΚΗ ΚΑΙ ΘΕΡΑΠΕΥΤΙΚΗ ΑΞΙΑ 

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: ∆ρ Προκόπης Μαγιάτης 

∆ρ Προκόπης Μαγιάτης Αναπληρωτής Καθηγητής στη Σχολή Φαρµακευτικής, Εθνικό και Καπο δι στρια κό
Πανεπιστήµιο Αθηνών
Κλινικές δοκιµές καθαρών πολυφαινολών ελαιολάδου σε µορφή κάψουλας

Dr Pavlina Sverak  Ιατρός (MD), Ερευνήτρια και Ιατρός συνεργαζόµενη µε το Τµήµα Παιδιατρι κής
Αιµατο λογίας/Ογκολογίας του Πανεπιστηµίου της Μινεσότα
Εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο υψηλής φαινολικής περιεκτικότητας σε συνδυασµό µε κουρκουµίνη
τροποποιεί τα συµπτώµατα της Νευροϊνωµάτωσης τύπου 1

∆ρ Βαγγέλης ∆αδιώτης Μεταδιδακτορικός Ερευνητής στο Northeastern University, Βοστώνη
Ολεοκανθάλη και οι Αισθητήρες Στρες του Σώµατος: Επιπτώσεις στη Φλεγµονή και τις Ασθένειες 

Ramon Estruch Riba MD, PhD, Τµήµα Εσωτερικής Παθολογίας του Hospital Clinic, Βαρκελώνη, Ισπανία
Εξαιρετικό Παρθένο Ελαιόλαδο και Υγεία της Καρδιάς: Στοιχεία, Μηχανισµοί και ∆ιατροφικές Συστάσεις από
τη Μελέτη PREDIMED

15:30-16:30
ΠΑΝΕΛ IV: Γαστρονοµία - ∆ηµιουργώντας Γαστρονοµικές Εµπειρίες µε το Ελαιόλαδο

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Dr Juan Antonio Parilla Gonzalez

Dr Juan Antonio Parilla Gonzalez ∆ιδάκτωρ Κοινωνικών και Νοµικών Επιστηµών, Καθηγητής στο Τµήµα
Οικονοµικών του Πανεπιστηµίου της Jaén και ∆ιευθυντής Επιχειρήσεων του Picualia Oleoturismo, Ισπανία
Η γαστρονοµική αξία του µοναδικού, βραβευµένου µε 1 αστέρι Michelin, εστιατορίου “Αureum by Picualia”
(Μπαέζα, Ισπανία), που βρίσκεται στην καρδιά του συνεταιριστικού ελαιοτριβείου “Picualia”

Παναγιώτης Μαγγανάς ∆ιαιτολόγος-∆ιατροφολόγος, πιστοποιηµένος σοµελιέ ελαιολάδου, Ειδικός
παραγωγής (master miller) και διαχείρισης (manager) ελαιολάδου. Ιδρυτής του εστιατορίου “Peskesi” και της
Βιολογικής Φάρµας “Peskesi”. 
Αξιοποίηση και Προώθηση του Ελαιολάδου µέσω του τοµέα της Φιλοξενίας, Συνδυάζοντας Γαστρονοµία και
Τουρισµό

Fillipo Falugiani Ιδρυτής του AIRO – ∆ιεθνής Ένωση Εστιατορίων Ελαιολάδου, Εστιάτορας, επαγγελ -
µατίας γευσιγνώστης ελαιολάδου και σοµελιέ κρασιού
Αναβαθµίζοντας τη Γαστρονοµία µε το Ελαιόλαδο 

Βασίλης Λεωνίδου Επικεφαλής Γαστρονοµίας. Executive Chef - Εστιατόριο Avli, Ρέθυµνο, Βραβευ µέ -
νος ως Καλύτερος Σεφ Ελαιολάδου από τον διεθνή οδηγό “Flos Olei Guide”
Η γέννηση της πρώτης οµάδας Σεφ Ελαιολάδου στην Ελλάδα 

      

 

         
      

   

           
    

          

         
         

         

         
    

           

           
            

    
           

  

         
     

     

        

           
 

   

         
             

           
            

  
        

       

            
          

           
  

         
            

             
   
            

           

              
    

         
  

     

Συντονίζει η ∆ηµοσιογράφος & Παρουσιάστρια Μάγδα Τσέγκου

             



      

 

 

            
          
          

    
            

         
        

   

  
     

          
       

 
           
          

           

         
 

         
  

          
     

         
            

      

        
        

        

         
         

    

         
           

       

        
          

             
 

         
         

  
            

          
  

          
       

           
            

            
       

  

          
            

      
            

           
           

      

          
       

       

       

        

    

             
 

       

              
     

         
      

         
             

            
            

  

         

     

           
           

             
         

     
            
   
            

            
     

      

          
           

         

Παρασκευή, 29 Μαΐου 2026 | ∆ηµοτικό Θέατρο Μυτιλήνης

08:30-09:00 Eγγραφές

09:00-10:30
ΠΑΝΕΛ I: ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΚΕΣ ΕΞΕΛΙΞΕΙΣ ΣΤΟ ΕΛΑΙΟΛΑ∆Ο: ΒΕΛΤΙΩΣΗ ΤΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ, ΤΗΣ
ΚΑΘΑΡΟΤΗΤΑΣ, ΤΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΚΑΙ ΤΗΣ ΠΑΡΑΚΟΛΟΥΘΗΣΗΣ ΑΣΘΕΝΕΙΩΝ

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Dr Alessandro Leone

Νίκος Θωµαΐδης Αναπλ. Πρόεδρος του Συµβουλίου ∆ιοίκησης & Καθηγητής Αναλυτικής Χηµείας στο
Εθνικό και Καποδιστριακό Πανεπιστήµιο Αθηνών
∆ιασφάλιση της Αυθεντικότητας και Ποιότητας του Ελαιολάδου µε ∆οκιµές Νέας Γενιάς

Dr Alessandro Leone ΚαθηγητήςΓεωργικής Μηχανικής και Μηχανηµάτων Τροφίµων στο Τµήµα Εδαφολογίας,
Φυτών και Επιστηµών Τροφίµων (DiSSPA), Πανεπιστήµιο Bari Aldo Moro, Ιταλία
Στρατηγικές και Τεχνολογίες Ελέγχου ∆ιαδικασιών για πιο Βιώσιµη Παραγωγή Ελαιολάδου

Diego Manuel Martinez Gila Αναπληρωτής Καθηγητής Μηχανικής Συστηµάτων και Αυτοµατισµού στο
Πανεπιστήµιο της Jaén (UJA), Ισπανία
Από τους Αισθητήρες στην Ποιότητα: Μη-επεµβατικές Τεχνολογίες στη Σύγχρονη Παραγωγή Ελαιολάδου 

Μανώλης Καρπαδάκης Ειδικός στην αλυσίδα αξίας του ελαιολάδου, ειδικός γευσιγνώστης στις εγκαταστάσεις
της ΜΕΛΙΣΣΑ ΚΙΚΙΖΑΣ Α.Β.Ε.Ε. / Εγκαταστάσεις της Terra Creta. Αντιπρόεδρος Σύνδεσµος Εξαγωγέων Κρήτης,
Μέλος Συµβουλίου Εµπειρογνωµόνων του IOON
∆ιαµόρφωση της Σύνθεσης και των Οργανοληπτικών Χαρακτηριστικών του Ελαιολάδου µέσω της Γνώσης
και της Τεχνολογίας

Ελευθερία Γερµανάκη Γεωπόνος, Υπεύθυνη του Οργανοληπτικού Εργαστηρίου Κρήτης & Επικεφαλής της
Οµάδας Γευσιγνωστών, Μέλος Συµβουλίου Εµπειρογνωµόνων του IOON
Ποιότητα και Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά του Ελαιολάδου

10:30-11:15 ∆ιάλειµµα για Καφέ Χορηγία της Ακαδηµίας Μεσογειακής Γαστρονοµίας 

11:15-12:45
ΠΑΝΕΛ II: Ο ΕΛΑΙΩΝΑΣ ΩΣ ΠΡΟΤΥΠΟ ΒΙΩΣΙΜΗΣ ΑΡΙΣΤΕΙΑΣ: ΚΑΛΕΣ ΠΡΑΚΤΙΚΕΣ ΓΙΑ ΕΛΑΙΟΛΑ∆Ο
ΥΨΗΛΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: ∆ρ Βασίλης Βασιλείου

Καθηγητής Arnon Dag Ερευνητικό Κέντρο Gilat, Οργανισµός Γεωργικής Έρευνας, Ινστιτούτο Volcani 
Λίπανση ακριβείας: Καθοριστικό στοιχείο για την παραγωγικότητα της ελιάς και την ποιότητα του ελαιολάδου

Terry Nipp Ανώτερος Ερευνητής στο Texas A&M Blackland Center, Αντιπρόεδρος Έρευνας στο AEGIS
(Γεωγραφικά Συστήµατα Πληροφοριών για τη Γεωργία και το Περιβάλλον) και ∆ιευθυντής Πολιτικής και
Ανάπτυξης του AgMIP
Αντιµετώπιση Ξηρασιών, Πληµµυρών και Πυρκαγιών: Ανάπτυξη Ολοκληρωµένων Στρατηγικών ∆ιαχείρισης
Υδάτων για τη Βιώσιµη Παραγωγή Ελιάς στην Ελλάδα

Θανάσης ΚίζοςPhD στην Περιβαλλοντική Πολιτική και ∆ιαχείριση, Καθηγητής στο Τµήµα Γεωγραφίας του Πανεπιστηµίου
Αιγαίου, ∆ιευθυντής του Εργαστηρίου Αγροτικής Γεωγραφίας και Συστηµάτων Καλλιέργειας Ακριβείας PrecFarm
Πέρα από την παραγωγή ελαιολάδου: καταγραφή, προστασία και ανάδειξη της βιοποικιλότητας σε
εκτεταµένους ελαιώνες 

Βασίλης Μουσελίµης Γεωπόνος, MSc-MBA, CEO της Falcon Agro Hellas
Επανεξετάζοντας τη Θρέψη της Ελιάς: Από την Εισαγωγή Θρεπτικών στη Μεταβολική και Φυσιολογική
Ρύθµιση

∆ρ Βασίλειος Τακαβάκογλου Γεωπόνος, MSc. & PhD, Ανώτερος Ερευνητής ΕΛΓΟ-∆ΗΜΗΤΡΑ - Ινστιτούτο
Εδαφικών και Υδατικών Πόρων
Προώθηση της Υγείας και της Βιωσιµότητας των εδαφών στη Λέσβο: Μία προσέγγιση «Ζωντανών
Εργαστηρίων» από την «Ευρωπαϊκή Συµφωνία για το Έδαφος» (EU Soil Mission) 

Αντώνης Τιρπιντήρης Επιχειρηµατίας, Ιδρυτής της Sigri Olive Mill και του Οµίλου Falcon Α.Ε.Β.Ε., Ελλάδα.
Μηχανολόγος και Ηλεκτρολόγος Μηχανικός, ΕΜΠ
∆ηµιουργώντας βιώσιµους ελαιώνες: Αντιστρέφοντας την ερηµοποίηση και επαναφέροντας τη βιοποικιλότητα
σε υποβαθµισµένες εκτάσεις

13:00-13:30 Ελαφρύ Γεύµα Χορηγία της Ακαδηµίας Μεσογειακής Γαστρονοµίας

      

             

08:30-09:00 Eγγραφές

09:00-10:15
ΠΑΝΕΛ I: Η σύγχρονη ελληνική-µεσογειακή διατροφή συνδέοντας τόπο, ανθρώπους και υγεία

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Τάσος Κυριακίδης 

Τάσος Κυριακίδης Επίκουρος Καθηγητής στη Σχολή ∆ηµόσιας Υγείας του Yale (YSPH)
Έρευνα και η βιώσιµη συνέχεια της Μεσογειακής γαστρονοµίας: το ελαιόλαδο ως όχηµα 

∆ρ Αντωνία Τριχοπούλου  Ιατρός, Τακτικό Μέλος της Ακαδηµίας Αθηνών, Επόπτρια του Κέντρου
Έρευνας και Εκπαίδευσης στη ∆ηµόσια Υγεία της Ακαδηµίας Αθηνών, Αναπληρώτρια Καθηγήτρια στο
Πανεπιστήµιο Yale (ΗΠΑ) και Οµότιµη Καθηγήτρια στην Ιατρική Σχολή του Πανεπιστηµίου Αθηνών
Άγρια Χόρτα και Αρωµατικά Βότανα: Η χρήση του Ελαιολάδου

∆ρ Μαρία Τσιµίδου Οµότιµη Καθηγήτρια Χηµείας Τροφίµων - Εργαστήριο Χηµείας και Τεχνολογίας
Τροφίµων, Τµήµα Χηµείας, Σχολή Θετικών Επιστηµών, Αριστοτέλειο Πανεπιστήµιο Θεσσαλονίκης, Συντονίστρια
του METROFOOD-GR.
Aξιοποίηση διατροφικών ισχυρισµών και ισχυρισµών υγείας στον τοµέα του ελαιολάδου και της
επιτραπέζιας ελιάς

Κική Ζηνοβιάδου  Κοσµήτορας Κολλεγίου Περρωτής, Αµερικανική Γεωργική Σχολή και Επικεφαλής
Μεταπτυχιακού Προγράµµατος Ανάπτυξη Νέων Προϊόντων και Επιχειρήσεων στον Κλάδο των Τροφίµων
Επιτραπέζια ελιά: ένας άγνωστος θησαυρός

Dr Rosa M. Lamuela-Raventos Καθηγήτρια ∆ιατροφής και Αρωµατολογίας, Ερευνήτρια στο
Ινστιτούτο ∆ιατροφής και Ασφάλειας Τροφίµων, Πανεπιστήµιο της Βαρκελώνης, ∆ιευθύντρια της
ερευνητικής οµάδας «Φυσικά Αντιοξειδωτικά/ Πολυφαινόλες», CIBERON, Βαρκελώνη, Ισπανία.
Καθηγήτρια ∆ιατροφής & Επιστήµης Τροφίµων, Πρόγραµµα Ακαδηµίας ICREA
Γιατί το Εξαιρετικό Παρθένο Ελαιόλαδο είναι Ιδανικό για την Καθηµερινή Μαγειρική 

10:15-10:30
ΠΑΝΕΛ II: Ελαιόλαδο - Ένα θεραπευτικό βάλσαµο για όλους

∆ηµήτρης Μαγγιώρος Νευροχειρουργός, ∆ιευθυντής της Κλινικής Νευροχειρουργικής του Γενικού
Νοσοκοµείου 251, Απόφοιτος του Πανεπιστηµιακού Νοσοκοµείου Κολωνίας, Εκπαιδευµένος σε
ολιστικές θεραπείες (βελο νισµός, διατροφή, ύπνωση, Shiatsu, χειροπρακτική), Αντιπρόεδρος της
Παγκόσµιας Ακαδηµίας Κινέζικης και Συµπληρωµατικής Ιατρικής
Βαλσαµέλαιο από ελιά. ∆ώρο υγείας

10:30-11:00 ∆ιάλειµµα για Καφέ Χορηγία του Krinellia Organics

11:00-12:00
ΠΑΝΕΛ III: ∆ηµιουργία Αναγεννητικής Αλυσίδας Τροφίµων στον Τοµέα της Φιλοξενίας στη Λέσβο

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Σωτήρης ∆. Μπαµπαγιούρης Συνιδρυτής και ∆ιευθύνων Σύµβουλος στην Local
Food Experts, Executive Director στον Oργανισµό Sustainable Food Destination

Nικηφόρος Στειακάκης Chief Operating Officer στον Οργανισµό Sustainable Food Destination &
Chief Strategy Officer στη Local Food Experts 
∆ηµιουργία Αναγεννητικής Αλυσίδας Τροφίµων στον Τοµέα της Φιλοξενίας | Ιστορίες Επιτυχίας από
την Ελλάδα 

∆ηµήτρης ∆ηµητριάδης Πρόεδρος στο Ινστιτούτο Οικολογικής Γεωργίας ∆ΗΩ & Γενικός ∆ιευθυντής
στον Οργανισµό Ελέγχου και Πιστοποίησης Βιολογικών Προϊόντων ∆ΗΩ 
Πρότυπο Πιστοποίησης Βιώσιµου Εστιατορίου στην Ελλάδα

∆ηµήτρης Σωτηρόπουλος Υπεύθυνος ∆ιασφάλισης Ποιότητας στον Οργανισµό Πιστοποίησης
Βιολογικών Προϊόντων ∆ΗΩ
Πρότυπο Βιολογικής Αναγεννητικής Γεωργίας στην Ελλάδα | Πρότυπο ORA 

12:00-12:45
ΠΑΝΕΛ IV: Ελαιοτουρισµός: Μοχλός Βιωσιµότητας για τον τοµέα της ελιάς 

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Σπύρος ∆αφνής 

Σπύρος ∆αφνής ∆ιευθύνων σύµβουλος & Συνιδρυτής της Olive Fabrica, Εταιρεία παραγωγής του
THE GOVERNOR - Premium Εξαιρετικού Παρθένου Ελαιολάδου
Ο Ελαιοτουρισµός ως εργαλείο αυτοβελτίωσης του κλάδου
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         Anna Petkova  Σοµελιέ και εκπαιδεύτρια ελαιολάδου, σύµβουλος επιχειρήσεων και marketing, πρέσβειρα
της Μεσογειακής και της ενσυνείδητης διατροφής, δηµιουργός του My Pure Olive TM

Αναπτύσσοντας την κουλτούρα του εξαιρετικού παρθένου ελαιολάδου στην Βουλγαρία

∆ήµητρα Μαθιοπούλου Ιδρύτρια, The Olive Routes | MBA, Οικονοµικό Πανεπιστήµιο Αθηνών
Από το Ελαιόλαδο στην Εµπειρία της Ελιάς: Μελέτη Περίπτωσης ∆ηµιουργίας Αξίας από τη Μεσσηνία

12:45-13:15 Ελαφρύ γεύµα Χορηγία των Επαγγελµατικών Σχολών (ΕΠΑΣ) της ∆ΥΠΑ

13:15-14:45
ΠΑΝΕΛ V: Από τον Ελαιώνα στην Οθόνη: Ψηφιακές Τέχνες, Τεχνητή Νοηµοσύνη και Πολιτισµός της Ελιάς 

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Ματθαίος Φραντζεσκάκης

Ματθαίος Φραντζεσκάκης Ψηφιακός ∆ηµιουργός – Γενικός ∆ιευθυντής στο Φεστιβάλ Κινηµατογράφου Χανίων 
Ψηφιακά ταξίδια µε τις Ελιές και το Ελαιόλαδο

Χριστίνα Μητροπούλου Σεναριογράφος & Υπεύθυνη Ανάπτυξης του Athens Film Office
Η ∆ύναµη της Αφήγησης: Πώς οι Ιστορίες ∆ιαµορφώνουν την Αξία, την Ταυτότητα και τη Ζήτηση

Irina Khangoshvili Πρόεδρος του “Art & Travel International Film Festival” στη Γεωργία, σκηνοθέτρια, παραγωγός,
Γενική Γραµµατέας του Cinetour 
Καλλιεργώντας τον Πολιτισµό: O Στρατηγικός Ρόλος των Φεστιβάλ Κινηµατογράφου στην Προώθηση
του Ελαιο τουρισµού και της Βιωσιµότητας

14:45-15:30

Ολοκλήρωση Πρακτικών Συνεδρίου: Συνεντεύξεις και ∆ιάδοση Γνώσης – Συµπεράσµατα 

ΣΥΝΤΟΝΙΣΤΗΣ: Τάσος Κυριακίδης Επίκουρος Καθηγητής στη Σχολή ∆ηµόσιας Υγείας του Yale (YSPH)

Με την ολοκλήρωση των εργασιών κάθε ηµέρας του συνεδρίου, θα διοργανώνονται για τους συµµετέχοντες
εκπαιδευτικές εκδροµές – εµπειρίες σε χώρους και επιχειρήσεις που αναπτύσσουν την οικονοµία του νησιού
µέσω δραστηριοτήτων συνυφασµένων µε την ελιά, καθώς και επισκέψεις σε Μουσεία και άλλα αξιοθέατα
που αναδεικνύουν την ιστορία και την πολιτιστική κληρονοµιά του νησιού. Στόχος είναι η δηµιουργία δικτύων
συνεργασίας παράλληλα µε την αύξηση της αναγνωρισιµότητας και της επισκεψιµότητας της Λέσβου.

Το ELIA Lesvos Confest φέρει τη σφραγίδα του ∆ιεθνούς Συµβουλίου Ελαιοκοµίας (IOC), επιβεβαιώνοντας
την αξία, την ποιότητα και το υψηλό επίπεδο της διοργάνωσης, καθώς η σφραγίδα αυτή χορηγείται διεθνώς µε
αυστηρά κριτήρια, ενώ παράλληλα υποστηρίζεται από το Πανεπιστήµιο Yale και το Εθνικό και Καποδιστριακό
Πανεπιστήµιο Αθηνών (ΕΚΠΑ). 

Τις µεταφράσεις του Elia Lesvos Confest έχει αναλάβει η εξειδικευµένη εταιρεία Podium.
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Με την ευγενική υποστήριξη
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